
BÄCKERMEISTER/IN
BÄCKER/IN
in unserer Backstube in Stöckelsberg

W I R  S U C H E N  A B  S O F O R T

Anpacken! Wir haben keine Produktionsstraßen, sondern
Kneter und Öfen. Bei uns ist backen noch Handwerk
Überwachung und Kontrolle der Teigqualität
Produktentwicklung & Lehrlingsausbildung
Einhaltung der Qualitäts- und Hygienestandards

Abgeschlossene Ausbildung
Erfahrung in der Herstellung von hochwertigen
Backwaren
Teamfähigkeit & Führungsqualitäten
Freude an deinem Beruf

Faire Vergütung
Wohnmöglichkeiten vor Ort (Bspw. in unser Bäcker-WG)
Flache Hierarchien und die Möglichkeit Dich individuell
einzubringen 
Arbeitszeiten zwischen 10°° und 24°°

Wir produzieren Brot und Backwaren in höchster Demeter-
Qualität nach klassischer Handwerkskunst. 
Für unser dynamisches Team suchen wir Dich!

Deine Aufgaben: 

Was Du mitbringst

Wir bieten Dir

Bio-Vollwert Bäckerei
Wehr
Postweg 2a
92348 Stöckelsberg

bewerbung@baeckerei-wehr.de

Weitere Informationen:
      

backenwiedamals.de
 

baeckereiwehr


